San Valentino 2012

Per la Festa degli Innamorati, ecco il menu fisso da noi proposto, con prezzo agevolato

rispetto ad un menu alla carta.

E’ comunque sempre possibile scegliere un menu alla carta.
Il Menu di San Valentino e usufruibile non solo martedi 14 Febbraio, ma anche venerdi 10,
sabato 11, domenica 12 e lunedi 13. Per tutti questi giorni sia a pranzo che a cena.

E’ gradita la prenotazione.

Antipasti

Vivo di Scampi con zeste di Limone,
Crudita di Tonno al Pompelmo,
Mosaico Bollito in court-bouillon con
Cicale di Mare, Gamberi Rosa e

Paté di Dentice con Tartre di Verdure,
Cappa Santa in Guscio ai Ferri

Prim
Tagliolini in Salsa d’Aragosta e Gallinella
di Mare

Secondi

Branzino al Forno con Pomodorini Pugliesi e
Olive Kalamata su Letto di Novelle

Varieta di Verdure dall’Orto

Dessert

Barchetta d’Ananas al Grand Marnier
Sfoglia in Crema e Mandorle
Caffe e correzioni

In Alternativa

Carpaccio di Manzo al Limone,
Bresaola alla Rucola e Grana con
Cremino di Fior di Bavaria e Noci,
Delizia Calda di Casada su Goccia
di Polenta e Colata di Porcini

Gnocchetti di Patate mantecati
al Sauris e Selvatica

Filetto di Manzo Flambé al Pepe
Verde e Rosa su Salsa all’ Armagnac

Vini

Prosecco Doc Treviso

Chardonnay Doc Piave

Manzoni Bianco Igt Marca Trevigiana
Raboso Veronese Igt Marca Trevigiana
Cabernet Sauvignon Doc Piave
Moscato Spumante Fior d’Arancio
Doc Colli Euganei




