
Sabato sera 13 Febbraio 2010 – Domenica pranzo/sera 14 Febbario 2010

Per la Festa degli Innamorati, ecco il menù fisso da noi proposto, con prezzo agevolato.
E’ comunque sempre possibile scegliere un menù alla carta.

Inoltre, per chi desidera, è possibile festeggiare San Valentino Sabato 13 Febbraio in modo diverso, cioè 
partecipando al Veglione di Carnevale, con relativo menù e intrattenimento musicale

Antipasti
Crudo di ScaCrudo di Scampi al Limone,

Mosaico Bollito in court-bouillon con Cicale di Mare,
Gamberetti Siciliani, Mazzancolla Tigrata,
Patè di Dentice con Tartre di Verdure, 
Cappa Santa in Guscio ai Ferri 

Primi
Zuppa di Pesce al Corsaro

TTagliolini in salsa d’ Astice e Gallinella di Mare

Secondi
Branzino al Forno in Crosta di Sale
Scampetti, Calamari e Calamaretti
dell’ Adriatico alla Dogaressa

Arcobaleno di Verdure dall’ Orto e dal Forno

Dessert
SorbSorbetto al Cedro

Dolce di San Valentino
Caffè e correzioni

Vini
Prosecco Igt Marca Trevigiana
Chardonnay Doc Piave
Pinot Grigio Igt Veneto

Raboso Raboso Veronese Igt Marca Trevigiana
 Cabernet Franc Igt Veneto

Moscato Spumante Fior d’ Arancio Doc Colli Euganei

A chi non gradisce il menù a base di Pesce verrà servito un menù a base di Carne


